





Ritualni tance

To, co predchazi samotnému kouieni doutniku, nema daleko od Samanskych
obradi. Skoro by se mohlo zdat, Ze si ortodoxni kuféci tuhle pfedehru uzivaji
vic nez naslednou chut a viini dymajiciho doutniku. Vyhér, dlouhé prohliZeni,
ofiznuti a zapaleni — to vSechno ma své opodstatnéni a také pevné zakonitosti.
Kazdy, kdo pracuje v gastronomii, musi tento ritudl s naprostou jistotou ovladat.

1. Vybér doutniku

Na jaky doutnik dnes padne hostova vol-
ba? Tohle rozhodnuti zdanlivé leZi jen na
jeho bedrech, ale vy musite byt pfiprave-
ni fundované doporucit nebo do detaill
popsat kazdy doutnik, na kterém spocine
hosttiv zrak.

2. Vybaleni doutnikt

Ve vasem humidoru jsou pochopitel-

né vSechny doutniky jiz vybalené, zbave-
né cedrovych preball ¢i ochrannych alu-
miniovych tub. Vybrany doutnik si host

z humidoru mize odebrat sam, nebo jej

opatrné uchopte v mistech prstynku a po-
dejte hostovi. Velice efektni je v tomto pfi-

padé pouziti snéhobilych rukavic, dodaji
eleganci a jisty kolonidlni nadech.
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3. Vizualni kontrola

Kazdy svétaznaly kurak ke svému dout-
niku nejprve hluboce pfivoni a posuzu-

je jeho aroma. Nasleduje peclivé a leckdy
nekonecné dlouhé prohlizeni doutniku,
rolovani mezi prsty a soustredéné naslou-
chani zvuklm, které vydava. Jesté jem-
né pohlazeni sametového povrchu a pro-
zkoumani kryciho listu, zda na ném neni
ani sebemensi trhlinka. Nezivejte. Zda
se, ze vSe je v poradku a mizeme pokra-
Sovat.

4. Oriznuti doutniku

V této fazi musite citlivé odhadnout (nebo
se prosté zeptat), zda si host preje vasi
dalSi asistenci. N&ktefi kufaci preferu-

ji osobni pfipravu doutniku, jini se radi
nechaji obslouzit. Pokud v§ak dostane-
te hostovu divéru, chopte se své povin-
nosti s nadSenim a maximalni opatrnosti.
Zplsobl ofiznuti doutnik( existuje né-
kolik, nejjistéjsi je oboustranna gilotina,

ni ndizky, vystipovace &i jednostranné ore-
zavace. Dokonaly fez musi byt Cisty a bez
otfepku, optimalni je odstranit zhruba dva
milimetry doutniku, aby doslo k odhaleni
vnitrnich listd.

5. Zapileni doutniku

Nakonec pfichazi vrcholné &islo progra-
mu — zapaleni doutniku. VSe zacina pro-
hfivanim od $picky zhruba do 2/3 dout-
niku, ktery je naklonén v Ghlu 45 stuprid.
Pozvolna se jim ot4ci tésné nad plame-
nem. V posledni fazi se za neustalého
pootadeni pristupuje k prohfivani konce
doutniku az po jeho rozzhaveni, které Ize
podpotit lehkym fouknutim nebo mavnu-
tim. Jak je zfejmé, celé zapalovani trva po-
mérné dlouho. To je jeden z dlivodd, pro¢
se pro pripalovani doutnikd pouzivaji spe-
cidlni sirky, nejcastéji o délce 91 mm; pro
mensi doutniky vSak Ize pouzit i zapal-

ky krat8i. Pokud chcete na hosta opravdu
zapUsobit, zapalte jeho doutnik za pomo-
ci cedrového drivka. A ted je nejvyssi Cas
zmizet a nerusit hosta svoji pfitomnosti.

Tvaroslovi

Belicoso — Doutnik se ztiZenou
uzavienou hlavou do kulata a s Siro-
ce otevienou patou.

Cigarillos - Drobné kratké doutniky
vazici méné nez tri gramy, bez umé-
1é Spicky. Dale se déli na Mini (dél-
ka 75 az 90 mm, primér 8 aZ 9 mm)
a Midi (délka 90 az 110 mm, pramér
9 az 10 mm).

Coronas - Jsou standardem, pod-
le néhoz se méfi vétsina doutnikd.
Do skupiny Coronas se fadi vSech-
ny typy Corona (Double, Grandes,
Extra, Petit, Royal & Half Corona)

a dale formaty Churchill a Robusto.
Jedna se o rovné doutniky s otevre-
nou patou a uzavrenou hlavou.

Culebra - Doutnik specialniho tva-
ru. V podstateé jde o tfi doutniky typu
Panatela spletené dohromady.

Diademas - Velky doutnik, del-
§i nez 203 mm, obvykle s otevie-
nou patou.

Figurados - Doutniky nepravidel-
nych tvart.

Gigantes - Obfi doutniky o délce
235 mm a pruméru 20,44 mm.

Churchill - Doutnik z kategorie Co-
ronas o délce zhruba 178 mm a pru-
méru 18,6 mm.

Lonsdales - Jsou delSi nez Coro-
nas a tlustsi nez Panatelas, stan-
dardni délka je 165 mm a primér
16,68 mm. Rovné, s otevrenou pa-
tou a uzavienou hlavou.

Panatelas - Doutniky delsi, ale ten-
¢i nez Coronas. Existuji také ve va-
riantach Long a Slim Panatela. Rov-
né, s otevienou patou a uzavienou
hlavou.

Parejos — Rovné doutniky, napf. Co-
ronas, Panatelas a Lonsdales.

Perfecto - Doutnik, ktery ma oba
konce uzavrené a zaoblené; stred je
vypoukly.

Pyramida — Doutnik se zizenou
uzavienou hlavou do $picky a s Si-
roce otevienou patou.

Robusto - Doutnik typu Coronas
o délce 127 mm a praméru 19,8
mm.

Torpedo - Doutnik se zizenou uza-
vienou hlavou do $picky a otevre-
nou patou; prostredek je vypoukly.

Doutnik = Kuba

Znate tu hru na automatické asociace? Konak - Francie. Casino — Monte Carlo. Kure — LibuSe.
Doutnik — Kuba. Kuba je zkratka synonymem pro nejlahodnéjsi doutniky, které kdy spatfily
svétlo svéta. Na Ostrové svobody jich mistni torcedores roéné ubali pres sto miliont. Diky
spole¢nosti Tabak Invest mutZete nékteré z nich ziskat pro hosty svého podniku.

Kubanské doutniky v Cechach
Zahrani¢ni obchod ma na Kubé sva pevna
a velmi pfisna pravidla, originélni kubanské
doutniky smi z ostrova vyvaZet jedina fir-
ma — Habanos S. A. Jejim oficialnim part-
nerem za Ceskou republiku je spoleénost
Tabak Invest, kterd ziskala v roce 2005 vy-
hradni prava na dovoz doutnikii z Kuby do
Cech, na Slovensko a do Madarska. Ve
svém portfoliu mé v soucasnosti kubanské
doutniky dvaceti sedmi znagek v bezméla
dvou stovkach typt, vSechny ru¢né balené
z téch nejkvalitnéjsich tabakovych listt na
svété. Tabak Invest je exkluzivnim dovoz-
cem kubanskych doutnikd proslulych zna-
Sek i specialit z kubanskych manufaktur
pro skutec¢né znalce.

Na trase Havana - Cestlice
Doutnik je velmi specificky druh zboZi, kte-
ry vyzaduje nepretrzZitou péci; staci malé
pochybeni a jeho kvality jsou navzdy ztra-
ceny. Spolecnost Tabak Invest vénuje mi-
moradnou pozornost vybéru, ale také pre-
pravé a naslednému uskladnéni doutnikd.

Doutniky jsou z Kuby dovazeny vyhrad-

né letecky, aby na cesté stravily co nejmé-
né ¢asu. Od chvile, kdy jsou vyzvednuty

z humidoru spolecnosti Habanos na Kubé,
az po jejich uloZeni do centralniho skla-
du v Cestlicich u Prahy vétsinou neuplyne
ani 96 hodin. Zajimavosti je vlastni celni
sklad, ktery je pro doutniky pfimo uzpliso-
beny. Veskeré skladovaci prostory véet-
né centralniho humidoru jsou chlazeny na
15 °C a vlhkost je udrZovana na konstant-
ni Urovni 65 %. Dvacet Ctyfi hodin denné,
365 dni v roce.

Neni havana jako ,havana”
Spole¢nost Tabak Invest disponuje kromé
kvalitniho zazemi také certifikatem pravosti
a kvality kubanskych doutnikd. Mozna i vy
jste se uz nékdy setkali s pokoutnym pro-
dejem a podivnou nabidkou ,origindlnich
havan“ za ¢tvrtinovou cenu. Pokud jste ne-
odolali a par si jich poridili, pak vézte, ze
jste naletéli. S nejvétsi pravdépodobnos-
ti jste nakoupili fale$né doutniky, napodo-
beniny nevalné kvality, které mély s origi-

nalem spole¢ného asi tolik jako marlborka
s ubalenym ¢ajem.Takové doutniky nej-
spi$ néjaky dobrodruh koupil v Havané

na ulici a propaSoval je k ndm. Mezitim je
mél moznd par tydnd v batohu a par tydnl
doma ve skfini, takze kromé toho, Ze byly
faleSné, byly zfejmé také vyschlé a piné
brému a plisni. No, nekupte to...

Prodat doutnik nestaci

Pokud to s nabidkou kvalitnich kuban-
skych doutnikd ve svém podniku myslite
opravdu vazné, pak je pro vas nejlepsim
feSenim spoluprace se solidnim partne-

rem. Tabak Invest vdm nejen proda doutni-
ky, ale také poradi, proskoli persondl, zajis-

ti servis a dodd humidory a vSe potfebné
k tomu, aby si vasi hosté doutnik skutec-
né vychutnali a vy jste z prodeje doutnikl
profitovali. A jak to probiha v praxi? Pros-
té kontaktujete spole¢nost Tabak Invest.
Zahy vés navstivi obchodni zastupce, kte-
ry vam mimo jiné i pomUiZe se sestavenim
optimalniho cigar menu ,na miru* vasemu
podniku a s nastavenim prodejnich cen.

Poté se dostavi odbornik na doutniky, kte-
ry zprovozni, tzv. zavih&i, humidor (samo-
zfejmosti je zapUjéeni humidoru zdarma),
uloZi prvni zasobu doutnikd, poskytne vam
vSechny dllezité informace a uvede vas

i personal vaseho podniku do tajd vSech
doutnikovych ritudld. Pak uz vSechno zale-
Zijen navas...

Made in Cuba

Cohiba, Hoyo de Monterrey,
Montecristo, Romeo y Julieta,
Partagas Quintero, Cuaba, San
Cristobal de La Habana, Trinidad,
Bolivar, H. Upmann, Jose L. Piedra,

Punch, Vegas Robaina, La Flor

de Cano, La Gloria Cubana, Por
Larranaga, Quai D'orsay, Saint
Luis Rey, Sancho Panza, Ramén
Allones, Vegueros, Rey Del Mundo,
Juan Lopéz, Diplomaticos, Rafael
Gonzales.

www.tabakinvest.cz
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Text: Monika Michalkova
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L'A

HAPI
PO I

Z predehry k hodovani,
jakou byl ptivodné
aperitiv, se v Italii stal
ritual, ktery zdaleka
neznamena jenom

drink. Kolem bohate
prostienych barovych
pultt se po Sesté hodiné
vecerni schazeji stali

i nahodili hosté. Se
sklenkou v ruce diskutuji
a k tomu prikusuji
rozmanité malickosti...
Uéinkujicim je totiz vedle
aperitivniho drinku

v dobé happy hours po
italsku” také kuchyné

- jednoduchd, napadita

a pritahujici jako magnet.
Natolik, Ze se aperitiv
stal fenoménem a dokaze
dokonce konkurovat

i veCeri.
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Aperitiv si davali iz staii Rimané a jeho
dlvod byl prozaicky — pfipravit travici
trakt na pozitky nadchazejici hostiny. Ca-
sem se ovSem z aperitivu stala navysost
sofistikovana zdlezitost. Velkou zasluhu
na tom maiji pravé ltalové — popustili uzdu
své povéstné fantazii, coz vedlo ke zro-
zeni legendarnich aperitivil jako Campari,
Martini nebo Cinzano, posléze i nealko-
holické Crodino. A nezlstali vtom sami
— aperitivova euforie inspirovala barma-
ny na celém svété a kategorie ,aperitiv*
dnes zahrnuje dlouhou fadu napojt, véet-
né koktejld.

ltalska vynalézavost ovSem nezna mezi
a navic — povéstna italska druznost vazné
nedovoli promarnit jedinou pfileZitost ke

spole¢nému hodovani. Takovou pfileZitos-

ti je pravé L'Aperitivo, tedy aperitiv. Bud
jako predehra schiizky na obéd &i na ve-
Gefi, nebo prosté jako zastavka po cesté
z kancelare domd.

Ve zacalo ve 20. letech v Milané v baru
Il Camparino. Koktejly na bazi rubinového
bitters se staly padnym dlvodem k do-
stavenicku v baru na rohu obchodni pa-
saze Galleria Vittorio Emanuele piimo na-
proti mildnskému Dému. V misté jako
stvorfeném ke kratké schiizce pred obé-
dem nebo po praci se schazela kliente-
la z nejvyznamnéjsi obchodni Gtvrti italské
hospodarské metropole. Hosty tu ceka-
la novinka — barovy pult pokryty miskami
s olivami, ofiSky, chipsy, chlebicky tramez-
zini a rozmanitymi ,jednohubkami“ s la-
hodnymi pomazénkami na italsky zplsob.

Formule zabrala okamZité a brzy ji zaca-
ly kopirovat ostatni milanské bary, mezi
prvnimi slavna Terrazza Martini. V nésle-
dujicich desetiletich se ritudl aperitivu la-
vinovité rozsifil nejen po Milané, ale do-
slova po celé Itélii. Barovy pult prostfeny
malymi slanymi dobrotami se stal ,né-
&im navic", co podniky nabizely hostiim
v dobé aperitivu, tedy pred obédem mezi

12. a 13. a navecer mezi 18. a 20. hodi-
nou. Aperitiv se proménil ve spolecen-
skou udalost a poskytl dobry divod dat
si u baru vic nez jednu sklenku.

Dalsi zasadni obrat v historii aperitivu na-
stal zacatkem 80. let 20. stoleti, s pficho-
dem happy hours z Ameriky. Revoluc-

ni prilom znamenalo otevieni mildnského
baru Cap Saint Martin, kde nabidka ob-
Serstveni k aperitivu nabyla zcela novy
rozmér. Barové pulty se prohybaly pod
vybérem pizzy a slanych kolact spoleéné
s mnoha druhy nakladané zeleniny. Cap
S. Martin dostal pfezdivku ,krél aperitivu*

a poslouZil ostatnim jako velky zdroj inspi-

race. Italské happy hours nelakaji na nizsi
ceny napoju, ale na L'Aperitivo, na vybra-
né lahtdky, které jsou v cené drinku.

Nakonec prisel jesté jeden napad, a sice
z kuchyné nového gastronomického fetéz-
ce Tropico Latino — jakasi flze baru a re-

staurace. Jesté bohatsi aperitiv se zde sta-

va alternativou obéda &i vecCere, tentokrat
ale jiz s pevnou cenou. Bohaty aperitivo-
vy bufet nachazi své priznivce mezi vSe-
mi, kdo radi dobre jedi, ale nemaji ¢as na
dlouhé vysedavani u nékolikachodového
servirovaného menu. Svoji roli hraje i pfi-
jemna neformalnost a pfiznivé ceny. Nova
vina aperitivll opét zachvatila celou Italii,
a nejen ji. Natolik, Ze se ji kromé barG pfi-
zpUsobily i mnohé restaurace.

Aperitiv

poskytl
dobry davod
dat si ubaru
vic nez jednu
sklenku.

LAperitivo, nebc
by se mohl stat
nim a také zdro
baru. Barlife va
skych mistru ki

dnes v Praze.

Andrea Accordi
Restaurant Alleg
Drink: Spritz (pGvode
Italie) — 1 dil Aperolu,
ca, trochu perlivé vod
(Averna nebo Monten
cerstvého pomerance
Slané malickosti: je
s uzenym jazyk s kre
no (na julienne) nakréa
tym celerem; mala mi
borové polévky; mini
carozza (minisendvié
nebo koziho syra s lis
smazeny v tésticku);
na (kratce zapeéeny &
Zeného lilku, cherry ra
kem bazalky, mozzare
parmezanu). V Iété b
ta s krabim masem p
lych sklenickach.

Riccardo Luc
Restaurace £
Drink: Bellini -
kvové stavy, 1 d
dobbiadene nek
Brut; Rossini —
rancové stavy, 1
dobbiadene.
Slané malicka
mazankou z ma

bazalkovym pes
psy (osolené te
kety, lilku nebo
v troubé na 70 °
din prikryté sili
skou folii, aby s
sini ovinuté pla
bramborové ch
zankou z Nivy,
¢iny s roztluéen
chy.

Lorenzo Cortesi
Restaurace Cern:
Aquila Nera
Drink: Sklenka vychl
secca nebo suchého
svézi chuti.

Slané malickosti: je
z Nivy s kulickou hroz
kanapky z parmské S
melounem, z prazské
selou okurkou, z bal
s cherry rajcatkem a |
nebo z mozzarelly s ¢
kem a listkem bazal

D —
Italskd kuchyne je diky své jednoduchosti,
rozmanitosti a napaditosti pro L"Aperitivo
primo idedlni
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Kazdy druh susené
Sunky ma specifickeé
charakterove
vlastnosti a kvality.
Jejich posuzovani je
otazkou objektivnich

i subjektivnich pociti
a minéni véhlasnych
$éfkuchait z vybranych
michelinovych
restauraci. Svoji roli
zde pochopitelné hraje
takeé tradicionalismus
a narodni hrdost.

E BARLIFE | kategorie

KdyZ se zeptéte v italské restauraci, kte-
ra Sunka je nejlepsi na svété, odvéti vam
bez vahani, Zze parmska. To samé fekne
Chorvat o prsutu, Belgi¢an o Sunce ar-
denské a tak dale. Ov§em kdyZ polozi-
te tutéz otazku nezdavislym znalcdm, Ihos-
tejno zda ve Spanélsku, Francii, USA &i
v Japonsku, doty¢ni se podivi, na co Ze
se to vilbec ptéte, protoze kazdy prece
vi, Ze nejlepsi je Sunka Spanélska. ,Mezi
suSenymi Sunkami osobné uprednostriu-
ji Sunku Spanélskou, zvlast lahodnd je ta
z polodivokych prasatek s ¢ernymi kopyt-
ky. Nepohrdnu vS§ak ani dobrou italskou
Sunkou,’ potvrzuje Miroslav Kubec, Exe-
cutive Chef, InterContinental Praha.

Jamoén Ibérico

Spanélsko je v produkci susenych $unek
svétovou velmoci a zdejSi iberska Sunka
je jednou z nejoblibenéjsich delikates ne-
jen v gastronomii. Znalci tvrdi, Ze ji co do
chutovych zazitkl |ze srovnavat snad je-
nom s kavidrem, husimi jatry a nejuslech-
tilejSimi viny. Ta prava, nejlepsi a také
nejdrazsi iberskd Sunka pochazi ze zvlast-
niho druhu polodivokych prasat. Jsou
Cerna, s velkyma usima. Sunka z nich se
mimo jiné pozna tak, Ze je k maniis Cer-
nymi kopytky — odtud bézné uzivané po-
jmenovani Pata negra.

Tradi¢ni prase domaci nema s prasetem
iberskym mnoho spoleéného. To iberské
ma totiZ vzadcnou genetickou vadu. Jeho
svalstvo je tak malo kompaktni, Ze umoz-
fuje, aby do néj ve velké mite pronika-

ly tuky. Zatimco v platku klasické Sunky
se tuky nachazeji po okrajich, platek iber-
ské Sunky je doslova protkan Zilkami tuku.
Proto je tak delikatné jemny.

Dal$im charakteristickym znakem, ovliv-
fiujicim vyjime¢nou chut Jamén Ibérico, je
skutecnost, Ze iberské prase se pase vol-
né a Zivi se vyhradné Zaludy. Tomuto zpi-
sobu vykrmu se fika ,montanera“. Vzhle-
dem k tomu, Ze dubovych a korkovych
h4jd je na Iberském poloostrové sotva
700 000 hektar(, objevi se ro¢né na trhu
maximalné jeden milion kusd pravé iber-
ské Sunky bellota. | tento fakt ovliviiuje jeji
exkluzivitu a vysokou cenu.

Prasata jdou na porazku, kdyZz jsou mini-
malné rok stara a vazi zhruba 80-115 kg,
nejvyssi povolena vaha je 180 kilo. Pora-
Zi se pouze od fijna do Gnora. Nejcennéj-
§i Casti jsou kyty, vazici maximalné 12 kg.
ProtoZe prasata maji dostatek pohybu, je-
jich maso je skute¢né masity sval s pfi-
méfenym mnoZstvim tuku.

Opracované, odlezelé, pfirozené vychla-
zené, rozhodné v§ak nezmrazované kyty
se maceji ve slaném roztoku, maceruji,
omyvaji a dale opracovavaji, aby nakonec
mésice zrély jako dobré vino. Kyty zra-

ji zavéSené ve specidlnich sklepech, které
maji optimalni mikroklima a mikrofl6ru do-
davajici Sunkam nenapodobitelnou chut
a strukturu. Pro chov a zrani nejvhodné;j-
§i Spanélskou oblasti, odkud také pocha-
zi nejznaméjsi a nejocefovanéjsi iberska
Sunka s oznac¢enim 5J, je region Jabugo.
Sunky zraji minimalné patnact mésicd,
zréni se na tfech mistech specialnim bod-
cem kontroluje kvalita. Samotné iberska
Sunka se ddle rozliSuje na bellota, cebo

zminku rozhodné stoji, Ze obsahuje zdra-

—
Odkrajovani tenkych platku z celé kyty
piimo pi‘ed zraky hostu je velice efektni,
vyzaduje vSak jistou davku zruénosti

vé nenasycené tuky, které maji idajné

Platek iberské Sunky ma vice ¢i méné in-
tenzivni rudé zbarveni v libové Casti, kte-
ra je protkana Zilkami tuku. Musi mit vy-
raznou vUni, nasladlou, nikoli slanou chut,
a naslednou dochut s dlouhym dozniva-
nim na patfe.

Tipy Miroslava Kubce,
Sefkuchaie hotelu
InterContinental Praha

_.‘

Vybér susené Sunky jde ruku v ruce
s cenou; zde je opravdu nutné potvr-
dit, Ze ¢im drazsi, tim lepSi. Pro mi-
lovniky vybranych pochoutek je to,
jako kdyz si daji husi jatra nebo ka-
viar.

Sunka musi byt dobfe vysusena

a nakrajena dlouhym ostrym nozem
na slabounké, témér prahledné plat-
ky. Konaji se dokonce soutézZe v kra-
jeni, na nichZ se hodnoti, jak dlouhy
a jak tenky platek dokaze soutézici
jednim tahem ufiznout.

Co se tyka kombinace chuti, k suse-
né sSunce se vyborné hodi meloun,
ale rozhodné ne cerveny, vodni. Do-
porucuji dobre vychlazeny meloun
Cantalup a slabé platky Sunky.

R CTRErsd

Pokud jde o tepelnou upravu, tak vy-
nikajici jsou napfiklad grilované te-
leci medailonky zabalené do platkt
suSené Sunky - maso dostane uzas-
nou kofenénou chut.

0 dalsich susenych Sunkach
se vice dozvite na
www.profesorkiwi.cz \h

kategorie | BARLIFE m



< JaQTHE]
(cQoNrE I NE]

Text: Milan Ballik
Foto: archiv

JAK PRODAT
+PECKU"?

Ukolem sommeliera je vybrat ze zisob sklepa

a dopoructit hostovi vino, které se nejlépe sbhratii

s krmi, jiz si objednal. Coz vice ¢i méne plati, sklepnici
znaji své remeslo i sva vina tak dobre, Ze si poradi

i s nejbizarnéjSimi kombinacemi. Je zde ale néco, co

v rv

by mohlo vinného ¢iSnika veést ke snaze hosta trochu

v v s

napalit. Tim nééim jsou pochopitelné penize.

Hostovi, kterého maiji v jeho oblibené re-
stauraci za vaZzeného zakaznika, se to asi
nestane. Nevéfim ani, Ze by se tak délo ve
$pickovych podnicich prazské gastrono-
mie. Existuje v§ak mozZnost, kdy se som-
melier ve snaze vylepsit si bilanci procent
za trzby — pokud je odmériovan na tomto
zakladé — pokusi hostdim trochu ,provét-
rat" penézenku.

Soucasny host uz ale neni ten naiva, je-
muz jde presvédcivymi slovy a mirné na-
tlakovym projevem vnutit cokoli. Proto se
zadinaji objevovat daleko sofistikovanéj-
$i metody. Napriklad navrhnout, aby host
misto vina z téhoz sklepa, ale druhé rady,
které ,sedminasobné" rozsiti chuté, zvo-
lil jiné. Prvni etiketu, veleznamou a vyhla-
Senou, jez umi do chutového véjife vnést
aspektt ,devatero”. Coz je v poradku, po-
kud ovSem cenovy rozdil mezi obéma lah-
vemi neni vyS§i neZ Utrata za celé péticho-
dové menu.

Kdyz do hosta ,pljdete” lahvemi k jidlu
sice piislusnymi, ale z nejvyssich pozic ce-
nové relace, mlze se vam lehko stat, Ze
vas umirni dotazem po jiné, stejné poslou-
Zivsi etiketé, ovSem v akceptovatelné ce-
nové roviné. V takovém pfipadé ,zabrz-
déte”, ostatné jste profesionalové a vite,
Ze host ma vzdy pravdu. Hra konéi, zkusi-
li jste to, neprorazili jste, zato uz vite, jak

a co hostovi nabidnout. Pokud ov§em —
opakuji, stava se to zfidkavé, ale prece jen
stava — budete tvrdosijné trvat na svém

a ,tlacit hosta do rohu”, pak vézte, Ze né-
kde je chyba. A potom se nedivte, kdyz
hosta ztratite. V pokusech o ,upselling”
vina existuje jesté jedna oblibena hra. Je
daleko prostsi a svym zptisobem tsmév-
nd. Kdyz jsou totiz na place ,vinonosi* dva,
zpestiuji si praci soutézi, kdo uda vétsi
specku”. Tohle je ale o néCem jiném: cilem
neni vylepsit si finanéni profit, jen si po-
hrat. A musi se tak dit s tichym souhlasem
hosti, povétsinou Stamgastd, kteri si draz-
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§i a drahé sklepy dopravaji pomérné Gas-
to. Poznaji, o¢ bézi, a dokazi se sommelie-
ry takovou hru hrat. OvSem pouze tehdy,
kdyZ nabizend vina dokonale souzni s po-
krmy, k nimz jsou predkladana.

Ale zpét k urputnym sommelierim. Byva
zvykem, Ze jde-li host do restaurace, zpra-
vidla zna jeji kuchyni a zhruba vi, jakd vina
se s ni nejvice ,kamaradi“. CoZ v praxi zna-
mena, Ze ma jistou predstavu o oblasti,
odriidé ¢i druhu vina. ZkuSenosti maji gur-
meti a pravidelni hosté dobrych a lepsich
podnikd uz dost na to, aby se ve svém
odhadu trefili. KdyZ potom — kuptikladu

v podniku Spanélském Ci italském — zni
prvni sommelierovo doporucéeni na Grand
Cru Classé z Bordeaux, host zavétii néja-
kou nekalost, zpozorni, mozna i zapochy-
buje o vasich kvalitach.

Povétsinou nasleduje z hostovych st
upresnéni oblasti, pripadné i upozornéni,
Ze zrovna netouzi popijet ,supertoskance”
nebo kalifornské ,bariky“ astronomickych
cen. Vzdyt jsou tisice dalsich vin, mozna

s ne tak zvuénym jménem sklepa, ktera la-
hodi patru a s jidlem splyvaji ve vzacné
shodé. Pokud je sklepnik jen trochu profe-
siondlem, okamZité prohlédne svoji prohru.
A mél by v ten moment ,presaltovat” na ji-
nou parketu. Z hostovy poznamky je zcela
zf'ejmé, kdeze je oblast, i ta cenova, v niz
se chce pohybovat. Respektuijte ji. Roz-
hodné nezaskodi, kdyz si osvojite néco
malo z umu poznat ¢lovéka. Tak, jako si vy
,Ctete" hosta, mlZe si i on otaxovat vas.
Pokud oba pfi prvnim zaskfipani poznate
a uznate, ze ,padla kosa na kamen“, mlze
se uz celé dalsi déni nést v duchu vzajem-
ného respektu a korektnosti.

Sommelier profesional by mél mit jediny
cil. Optimalné sloZit poradi vin k serviro-
vanym chodlm, tak aby hosté byli nadse-
ni, diivérovali mu a vratili se k nému. Vzdyt
sprodava“ také sam sebe.

i

»Ultradraha vina byvaji poptavana
hlavné luxusnimi hotely, ale i nékte-
ré restaurace si davaji velmi zéleZzet
na tom, aby svym klientiim nabid-

ly opravdu velka vina. Pro tyto tcely
vytvareji dodatecny vinny listek zva-
ny ,Private reserve“.  nasem skle-
pé je nejdrazsim vinem Domaine de
la Romanée Conti, roénik 1999 - za
270 000 Ké. Vino obsahuje elemen-
ty, které nelze najit témér u Zadného
jiného vina; poptavka mnohonasob-
né prevysuje nabidku.

Alexander Lochman,

BACCHUS Vins & Champagne

BRBEA
cQoNrE Qe

Text: Matéj R. Kalina
Foto: archiv

0 SATECH
A VINECH

Triko pro pamétniky, otrhané Sortky a pantofle.
Na pohled nic zvlastniho, nachazite-li se
nékde v malebné krajiné pobliz Kerska. Tady
vSak jsme v restauraci zvuéného jména

v centru Prahy, a tak je udiv nad hostem pravé
usedajicim ke stolu zcela na misté.

Obavy se zmocnily nasich mysli pri pohle-
du na jeho Ustroj a pri védomi, Ze voda se
tu nabizi za stokorunu. Prvnich par slov

s persondlem napovida, Ze ptjde o prijem-
ného hosta. Pak se ale stalo néco do té
doby nepredstavitelného. Aperitivek, ,ful-
lova“ vecere a dotaz, zda by pan somme-
lier nemél chvilicku. Sommelier se u stolu
zdrZel dobrou pulhodinku a jsem si jisty, Ze
kapky potu na jeho ¢ele nezptisobilo hor-
ko, ale snaha udrzet krok v konverzaci. La-
hev Champagne na rozjezd, a to prosim
zadného druholigového. Ro¢nikovy Krug,
a pak Ze pry se uvidi, jak dal.

Jedinecny priklad toho, Ze soudit hosta
podle kvality jeho outfitu rozhodné neni
na misté. A pravé tento zprvu lehce odta-
Zity pristup patii k nejéastéji vidénym ne-
Svardm, jichZ se personal dopousti. Ne-
mluvé pak o komentafich, které mohou
byt slySet jesté daleko od mista, kde se
¢Gisnici a servirky shlukuji. Vérte, Ze s ta-
kovym pfistupem toho hostovi moc ne-
prodate. Nutno ov8em uznat, Ze ustrojeni
hosta je jednim z voditek, jak ho otipovat.
A také jaka vina nabizet. Obleceni, boty
a zpUsob chovani jsou tim jedinym, co

o hostovi vime aZ do chvile, nezZ jej oslovi-
me s nabidkou.

Velmi dilezitou roli hraje dobra informova-
ni nabidkou vina, musim znat hosttv vybér
jidla! Jen tak je pochopitelné mozné dopo-
rucit spravné vino, které perfektné dopro-
vodi hostovo menu. Odpovidat na dotaz:
WVite, co jsem si objednal?” slovy: ,Mo-
ment, hned to zjistim“ je nemyslitelné a ne-
omluvitelné. V ten moment ztracite kre-

dit a vase pokusy o Uspésny prodej budou
prinejmensim slozité.

VZdy se vyplati mit pfipravenych néko-
lik alternativ. Z charakteristiky restaura-
ce vyplyva, jaké suma se v priméru za
vino vyda, a tak je dobré pohybovat se

v blizkosti této hranice s tim, Ze u jedno-

ho &i dvou vin bude cena polozZena vyse.
Ovsem rlst musi i kvalita, nikoli jen cena.
Z rozhovoru jiz vyplyne, v jakych relacich

se host hodla pohybovat a ktera lahev

bude dnes vitézem. Stézejnim predpokla-

dem k Uspéchu pfi doporuceni hodnot-
néjSiho vina je stoprocentni znalost vin-
ného portfolia restaurace. Tu musi mit
sommelier doladénu k naprosté doko-
nalosti.

Rovnéz je nutné si uvédomit, Ze dnesni
host je o poznani misné;si, svétaznaly. Vé-
hlasné vinohradnické oblasti svéta casto
procestoval horem dolem. Vinare, nebot

i to dnes patfi k Zivotnimu stylu, zna osob-
né, mnohdy |épe neZ sdm dovozce &i dis-
tributor jejich vin.

Pravé takovy host se miZe rozplynout,
pokud se mu dostane né€eho neoceka-
vaného. TéZko zde nabizet vina velkych
jmen, ta uz zna a vybrat si je dokaze
sam. Nabidnout vino ze sklepd, o nichz
se v Casopisech nedocte, a¢ kvalitou se
tém ,tabuizovanym* vyrovna, mize byt
klicem k jeho ¢erné schrance. V ocich
gurmetovych pak osobnost takového
sommeliera roste jako houba po desti,
a ani kasa dané restaurace obvykle ne-
prijde zkratka.

Je ale stale mnoho podnikd, které svym
sommelierdm nedavaji prostor k tvorbé
vinného listku. BohuZel. Pravé to byva do
znaéné miry zacatek Spatného konce, ne-
Uspéchu. Sommelier jest tim, kdo hovo-

fi s hostem a pfimo ovliviiuje jeho rozho-
dovani o vybéru vina. Je-li tedy vinna karta
sestavena bez néj a vina, kterd ma proda-
vat, si neziskala jeho dlvéru, vede predem
prohrany boj. Takova prace netési a vy-
sledky jsou mizivé. Nebot vino, o kterém
jako sommelier nejsem presvédéen, ne-
doporuéim. Ani kdyby bylo ve sklepé je-
dinym.

Jaké nejdrazsi
vino se vam
osobné kdy
podarilo prodat?

»,Chateau Pétrus, ro¢nik 1982,
cena 149 000 K¢, a Chateau
Pétrus, roénik 1997, cena

88 000 K¢

Sommelier David Podgorny,
ARIA hotel, restaurace CODA

»,Osobné se nemohu pochlubit
zrovna rekordni sumou, ale asi
pred rokem se mi podafilo do-
porucit a nasledné prodat dvé-
ma novym zakaznikiim dvé lahve
Dom Pérignon Vintage 1990, a to
v pét hodin odpoledne - jejich
ptvodni plan byl jen zaijit na skle-
nicku Samparnského po odpoled-
nim caji. Jedna lahev u nas stoji
témér 16 000 Kc:*

Martin Hamacek, Bar Manager,
Mandarin Oriental Prague

»Chateau Lafite Rothschild 1999,
18 900 K¢

Martin Marek,

La Casa Argentina

~Sommeliera jako takového

u nds nemame, ale o vina se za-
jima kazdy z obsluhujiciho per-
sonalu. Podle mych zjisténi bylo
v nasi restauraci nejdrazsim pro-
danym vinem Chateau Margaux
— 1er Grand Cru Classé Margaux
1986, za 49 900 K¢

Michal Motycka,

Restaurant Manager,

Terasa U Zlaté studné

,Chateau Cheval Blanc, 1994,
Premier Grand Cru Classé , A“
(Saint Emilion, Bordeaux, Fran-
cie) za 9 290 Kg&¥

Petr Bouska,

Zatisi Group, Bellevue
Restaurant

»,Chateau Mouton Rothschild,
1994, 1er Cru Classé Pauillac,
16 680 Kc*

Klara Kollarova,

La Degustation Boheme
Bourgeoise

»Asi to bylo na konci roku 2005
nebo na zacatku 2006 v parizské
restauraci Baretto v Hétel de Vi-
gny. Jednalo se o vino Domaine
de la Romanee Conti, La Tache,
1996, burgundské &ervené (Pinot
Noir), a prodal jsem ho za 700
eur. Dnes stoji 1 500 dolart!“
David Milliére,

Kampa Group
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Text: Zdenék Reimann
Foto: archiv

Jak se stat osobnosti
a budit respekt

KdyZ se zamyslite nad tim, kdo
na vas v zivoté udélal dobry
dojem, zjistite, Ze takovy clovék
obvykle znamenal vice, nez

vy. Mél bohatsi védomosti a za
sebou podstatné ispéechy. Ten
¢lovék byl osobnost a budil
respekt. V jeho spole€nosti jste
byli pokorni, uctivi a navysost
slusni. Ted stojite za barem

a tou respektovanou osobnosti
mate byt vy. Piece take chcete,
aby zakaznici byli vi¢i vam
pokorni, uctivi a navysost
slusni.

Vice pfikladi naleznete na
www.profesorkiwi.cz
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Tvar falesného hrace

Predevsim nasadte suverénni, aser-
tivni vyraz. Tvarte se zdvorile, s pre-
hledem, a obleé&te profesionalni (ale
pfirozeny) usmév plny porozumé-

ni. Néco jako: ,To je jedno, co chces,
umim vsechno. Co ti dam, to si zamilu-
jes, bude to pfesné ono a pfisté zase
prijdes” Budit respekt znamena ,vy-
padat”. Zde nejde o Cistou kosili, ale

o vyraz ve tvari. KdyZ date najevo Spat-
nou naladu, lidé se od vas odvrati. Po-
kud vypadate pobavené, budou chtit
znat ten vtip také. Zachvati-li vas ne-
tecnost nebo smutek, neprojevi o vas
zajem. Tvarte se tedy jako osobnost,
jako sebevédomy znalec, ale nikoli
jako nafoukany machr. Nékdo se s ta-
kovym obli¢ejem narodi, jiny ho ¢asem
ziska, nékolika malo neni pomoci. | oni
se v§ak mohou naudit tvarit se ales-
poii distojné. Casem pfijdete na to,

Ze jste tim, kym se citite byt, a imérné
tomu se i tvarite. A tak vas také budou
vSichni brat.

Aktivni naslouchani

Jednou z dulezitych dovednosti téch,
které respektujeme, je uméni aktiv-
né naslouchat. Ameri¢an pan Dale
Carnegie fika: ,,Chcete-li byt dobrymi
partnery v rozhovoru, budte bedlivy-
mi posluchaci. Chcete-li byt zajimavi,
zajimejte se. Ptejte se na véci, na néz
druhy rad odpovida: Mozna to je jed-
no z hlavnich tajemstvi uspéchu ob-
libenych barmanu: nechaiji lidi vypo-
vidat se. Ale ne kazdému barmanovi
se svéfime, jenom nékterym. Snazte
se, abyste to byli pravé vy. Postave-
ni schopného barmana nebo servir-
ky je neustale podcenované. Jsou to
vSak oni, ktefi ¢asto Fidi uspéch pod-
niku svym doporucenim, vlivem, tak-
tem, uménim komunikovat, smyslem
pro pravdu a spravedinost, slusnost.
Prosté budi respekt a mnohdy i tctu.
Doufejme, Ze i u $éfa.

Vzkaz z minulosti

Jeden stfedovéky francouzsky poutnik
zanechal v posledni jeskyni, kde poby-
val, toto poselstvi:

Kdyz mas pocit, Ze jsi poraZen, jsi.
Kdyz myslis, Ze se toho nemas odvazit,
nemas. Kdyz chces vyhrat a myslis, Ze
nemuZes, nevyhrajes. Kdyz myslis, Ze
prohrajes, prohrajes. AZ jednou zjistis,
Ze uspéch zacina tvou vuli - zaleZi je-
nom na tom, jak se citis.

Hodné zbabélct zklame, sotva néco
zacali. Mysli ve velkém a tvoje zaslu-
hy porostou, mysli v malém a zustanes
pozadu. Mysli, Ze muZes, a povede se
ti. ZaleZi jenom na tom, jak se citis.

Bitvy Zivota nevyhrava silny nebo rych-
ly, ale dFive ¢i pozdéji ten, ktery si mys-
i, Ze maze.

Osobnost budici respekt

a autoritu:

- necha partnera vzhlizet k sobé
nahoru
neustale udrzuje o¢ni kontakt
Casto oslovuje partnera jménem
mluvi v kratkych vétach, spisovné
projevuje zajem o nazory
partnera
pravidelné klade otazky
projevuje pochopeni pro odlisSny
nazor
usmiva se pri kazdém vitani
a louceni
vyjadfuje radost ze setkani,
sklada komplimenty
podékuje pri kazdé prilezitosti
plné se soustredi na to, co pravé
déla, a udéla to dobre

K A T E

G 0 R I E

Text: Petra Vesela
Foto: Nespresso

V poslednich letech ji oceniujeme stale vic. Povzbuzuje, chutna, voni...
Lahodnd kéava. Nad klasickym ,turkem” dnes jednoznaéné vitézi ,kava
bez légru”, ktera miZe nejen dobie chutnat, vonét, nedrazdit Zaludek,
ale dokonce mit i vitaminy! Co vSechno je potieba udélat pro to, aby kava
takova byla? Jak ji vybirat? Jak ji pripravovat? Barlife vam prinasi novy
seridl; a vezmeme to pékneé od zacatku, aby se uZz nikdy nikdo nemohl
vymlouvat, Ze nevedél, Ze...

Kavovnik je tropicka stale-
zelena drevina, ktera pocha-
zi z Etiopie. Rozsifil se nej-
drive do Arabie a potom

i do ostatnich zemi, nejvi-
ce do Brazilie, Jizni Ameri-
ky a Asie.

Botanicky fadime kavovnik
do rodu Coffea a ¢eledi Ru-
biaceae (mofenovité). Tvo-
fi nizké kere nebo strom-
ky s vodorovné rozlozenymi
vétvickami.

VSeobecné roste kavovnik
ve stfednim tropickém pas-
mu mezi obratnikem Raka
a obratnikem Kozoroha.
Existuje nékolik tisic dru-
ha kavovniku, na plantazich
se vSak v podstaté péstuji
jen druhy dva - coffea arabi-
ca a robusta. Treti druh ka-
vovniku - coffea liberica -
se v omezeném mnozstvi
plantazné péstuje v Malajsii
a zapadni Africe.

Arabica roste ve vyssich
nadmofrskych vyskach
(900-2 000 metru), rostlin-
ka plodi prvni sklizen az po
Sesti letech. Kava typu ara-
bica ma jemnou, ale pfijem-
nou a vyraznou chut, ¢asto
do kysela (zalezi na odrudé
a stupni praZeni), a nezamé-
nitelnou intenzivni vani. Tim,
Ze ma arabica méné kofei-
nu (1,2-1,7 %) nez robusta,
je i zdravéjsi. Arabica tvori
zhruba 75 % svétové pro-
dukce kavy.

Robusta roste v nizsich nad-
moftskych vyskach (200-600
metru), potfebuje stabilnéjsi
a teplejsi klima, ovSsem prvni
sklizen plodi jiz po dvou le-
tech. Robustu bychom mohli
charakterizovat jako ,silnou
kavu“. Ma nahorklou chut,
spiSe drsnou, aroma poné-
kud slabsi. Robusta obsahu-
je pomérné vysoky podil ko-
feinu (1,6-3,2 %).

-

Nejkvalitnéjsi kava se pés-
tuje v zemich, jakymi jsou
napriklad Brazilie, Kolumbie,
Kostarika, Guatemala, Togo,
Kena a Etiopie.

Na kazdé rostlince dozra-
vaji bobule, které se sbira-
ji ve chvili, kdy maji tmavé
c¢ervenou barvu. Uvnitf kaz-
dé bobulky jsou dvé kavova
zrnicka, ktera jsou na sebe
nalepena.

Pokud chceme dosahnout
vysoké kvality kavy, dava-
me prednost té, ktera se
sbira rucné, a vybiraji se jen
opravdu zrala zrnicka.

Kavové bobule se po sbé-
ru dale zpracovavaiji. Existu-
ji dva druhy zpracovani - su-
chy a mokry.

T,

—

Suchy zpusob vyZzaduje, aby
se sklizené kavové bobu-

le nejprve ususily na slunci.
Teprve potom jsou zbaveny
slupky. U kavovych zrn zpra-
covanych suchou metodou
Ize na povrchu zretelné vidét
zbytky pergamenu.

Mokry zptsob predpokla-
da, Ze kavové tresinky jsou
ihned po sbéru ponoreny
do vody, kde fermentuiji. Pri
tomto procesu absorbuiji ka-
vova zrnka vodu a ziskava-
ji tim vlastnosti, které dale
ovlivni chut kavy. Nakonec
se zrna promyvaji vodou, na
povrchu jsou viditelné hlad-
ka a Cista.

Dale se zelena zrnicka tfi-
di podle velikosti a kvality
a nasleduje transport, vét-
Sinou lodi, do riznych zemi
celého svéta. Kava se skla-
duje v jutovych pytlich po
60 kg.

Posledni ¢asti zpracovani
kavy je prazeni. Zrnicka pra-
Zenim ztraceji na hmotnos-
ti, protoZe se z nich pfi pra-
Zeni odparuje voda. Zaroven
vsak v pribéhu prazeni
zvétsuji svuj objem. Prazeni
je velmi dulezity proces, bé-
hem néhoz zrnka ziskava-
ji své vysledné chuté a aro-
mata.

Po upraZeni se prodava-
ji samotné odrudy nebo
se z nich michaji oblibené
smési.
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Text: Petr Mara
Foto: archiv

KOMUNITA

ZISKAVA
NA SiLE

Vic hlav, vic vi. Stara znama pravda. A diky
internetu date vice hlav dohromady béhem par
vterin. Proc? Abyste dostali odpovéd na svou
otazku. Tfeba doporuéeni na misto, kam zajit na \
obchodni schiizku nebo na stavnaty steak. Ziskat
nazor vetsiny je jednodussi, nez byste ¢ekali.

Internet s sebou vedle neprijemnosti jako spam, piratstvi
a podvrzené webové stranky prinesl i fadu skvélych véci.
Mezi né jednoznacéné patti komunity. Internet udélal z fy-
zické vzddlenosti mezi lidmi zcela nepodstatnou zalezi-
tost, osoby s podobnymi zélibami mohou navazat kon-
takt, kdykoli se jim zachce. Specifické komunity vyborné
funguiji jako protipdl ke klasickym recenzentiim. A je jed-
no, zda se jedna o koncert, divadlo, film ¢i restauraci.

Neni GpIné od véci predist si vedle recenze od nékoho,
kdo je v dané oblasti mnohaletym profesionalem, i na-
zory téch, ktefi se na svét divaji jinyma ocima. Hodno-
ceni komisare od Michelinl je jedna véc, ale zkuSenos-
ti ,normalnich“ hostt (kterych je vétSina) byvaji mnohem
zajimavéjsi. Vedle doporuceni tak mohou vasi potencial-
ni hosté zjistit o vasem podniku vSe podstatné — nejen
z va8eho webu, ale i z hodnoceni uZivatell internetu na
rbznych diskuznich férech.

Tento zplisob je bezpochyby dostatecny, pokud ma vas
potencidlni host ¢as v8e dopredu planovat. Ale co kdyz
se z ni¢eho nic ocitne uprostied mésta, hladovy, Ziznivy
a plny chuti vyzkouset néjakou novou restauraci ¢i bar?
Ve svété se zacind rozbihat nova komunitni sit zamére-
nd na vSechny gurmany! Diky modernim technologiim to
maji opravdu jednoduché.

Aplikace StreetFlow, ktera je nyni dostupna pro iPhone,
funguje jako kompletni priivodce po okolnich restaura-
cich, barech a kavarnach. Kompletni, aktuélni a okomen-
tovany elektronicky bedekr do kapsy. Takovy vselidovy
Michelin, ktery ovS§em nabizi mnohem vic!

Diky GPS modulu v telefonu si program zjisti, kde se
presné uZivatel nachazi, a podle toho se mu objevi se-
k nejvzdalengjsimu). Stadi v telefonu zvolit restauraci,
kterd vypadd zajimavé, a hned se objevi jeji hodnoceni
od jedné do péti hvézdicek, fotografie, adresa, kontakt
a komentére lidi, ktefi jiz podnik navstivili.
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ktery je Izivy a nezaklada se
na pravdé. To je pravé kouz-
lo demokracie! Pokud se zvo-
leny podnik jevi jako ten pravy
pro dnesni vecer, staci si ne-
chat zobrazit polohu na mapé
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"Excellent sushi and
hibachi” - zeram
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nadchla, stadi pouzit vyhledava-
ni a zadat jakékoli kritérium (ulice,
druh podniku apod.) a ze zobraze-
nych moZnosti vybrat podle svého Find
gusta. Kazdy uZivatel si navic mize
sestavit sv{jj vlastni seznam oblibe-
nych podnikd nebo vytvorit sit viast-
nich kamaradu a sledovat jejich hod-
noceni.
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Jiz nyni |ze nalézt pri toulkach Prahou né-
kolik hodnocenych restauraci v centru (U Pet-

rand, U Vincenta, Casa Blu, Lucky Luciano, U Patrona,
U Reznika, Barabizna, Grosetto, La Tratoria, Di Carlo...).
S nastupem prodeje iPhonu u nés, a vzhledem k pravdé-
podobnému rozsifeni programu StreetFlow i na jiné te-
lefony, se da ocekavat, Ze hodnocenych podniki bude
rychle pribyvat.

TakZe pozor! Kdokoli z vasich navstévniki mize byt tim
nejprisnéjsim kritikem, kterého jste kdy potkali!

Novy odborny B2B casopis
pro manazery a majitele
gastro podniki B kategorie

Od tvirci nejctenéjsiho
casopisu pro top gastro
Barlife a f&b portalu
Profesorkiwi.cz

Ukazkoveé cislo:
www.linkman.cz/ukazka_Pirat.pdf

Pfedplatné objednavejte
na tel. 225 985 225 nebo na www.send.cz
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BAR COSMOPOLITAN n"a I%éskej
v Kosicich je tak trochu ,bugsy* pre-
krasného vychodoslovenského Starého
meésta. Dokonce na listku nechybi ani
High Society ¢i Der Clou. Nadja vam je
pripravi stejné bezchybné jako kteryko-
li jiny drink, ktery ji popisete. Jen mist-
ni twist Cosmopolitanu za Zadnou cenu
neprozradila...

KATERINA KLUCHOVA, absolutné neju-
nod Ricard Bar Academy, dala sbohem
popularni vrchlabské diskotéce na Dol-
ské a nastoupila do baru Bar & Books
v Praze.

PAVEL F. VADURA & MARTIN TOMA-
SEK, ktefi po néjaky ¢as spolupracova-
li v prazském baru Back Doors, se opét
na kratkou dobu sesli, kdyz vedli bar

v Party Stanu v ramci leto$ni Letni fil-
mové Skoly v Uherském Hradisti.

PACIK PACIK je arménsky Pusa, Pusa.
Je jednou ze specialit, kterou ma ve
svém repertoaru Roman Abgaryan, jenz
v soucasné dobé plsobi v koSickém
design hotelu ZLATY DUKAT. Pro¢ se
jeho kompozice (z grapefruitové vodky,
Passoa a Cisté stavy granatovych jab-
lek pfimo z Jerevanu, to vSe doplnéné
sektem Hubert) takhle jmenuje? ,Jedna
pusa nestaci;’ fika barman, jehoz moz-
na letos uvidime hostovat v Praze.
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IVANA SORMOVA, v uplynulych tfinacti
letech charismaticka personifikace ko-
naku Hennessy a §amp§ﬁského Moét
Chandon (a samoziejmé Bondova ob-
libeného Doma Perignona) v Ceské re-
publice, hodila v ¢ervenci rué¢nik do rin-
gu zmeén, otocila korab své nesmirné
uspésné kariéry o sto osmdesat stup-
Al a nastoupila na generalni feditelstvi
Ceskych drah. God Save Hennessy &
Moét Chandon!

ABSOLUT BAR v Havlickové Brodé hle-
da barmana nebo barmaid. Podnik je
svym zpUsobem raritou — nema totiz

k dispozici Sejkr. ,VSechno pfipravuje-

me v mixéru. Je to pohodIné;jsi; pfizna-
va Petra, ktera studuje vyssi odbornou
Skolu socidlni prace a kontakt s hosty
povaZuje za prileZitost k setkani s lidmi

- mozna svymi budoucimi klienty?!

,KDO SI DA V PRESOVE PANAKA, da
si v Kosicich koktejl;* popisuje rozdil
mezi mistnim ,hradcem® a ,pardubice-
mi“ Martin Zarnay, barman kosického
CAVEARIA THEATRU. Podnik je otevien
od kvétna v budové tzv. malého divadla.
Martinovou specialitou je SANTIAGO
BLAZER na bazi rumu Matusalem s do-
tyky bilého kakaového likéru a Supin
pomerancové kury. Praxe v londynském
Soho je na jeho kreativité znat...

BAR BAR v Liberci oslavil v €ervnu prvni
narozeniny. Sfouknout prvni svicku pfi-
Sel zastup Stamgastu, ktefi vyuzili skvé-
Iého pocasi a rozjeli uvnitf i na zahradce
distojny oslavny mejdan.

Otvirate novy bar? Chystétft EaEadni zmeény?
Pripravujete vyjimecnou ak_cii? Dejte nam

o tom v€as vedet na alex. miksovic@volny.cz
nebo na barlife@barlife.cz.

"
CAFE BAR RODRIGO vl.iberci se vy-
znamenal. Od otevFeaﬂetos_y_éervnu
predklada hostim napojovy listek na-
dupany pravopisnymi chybami: Tangue
(misto Tanqueray), Moskow Mulle (zfej-
mé Moscow Mull), Gret hound (sprav-
né Greyhound), Hanover Drinks (miné-
ny patrné Hangover Drinks), Bob Roy
(jasné Rob Roy) a vrchol vieho Zacapa
Gewtenaria (Zacapa Centenario)... Hra-
za, ale hlavné ze rozumime!

LITTLE HAVANA je dalsi zajimavy bar

na kosickej Kovacskej. | zdejsi barmaid
Lenka ma zahraniéni praxi — pusobi-

la néjaky Cas v Irské republice. Vratila
se dostudovat vysokou $kolu manage-
mentu cestovniho ruchu. A jen tak ,by
the way"“ kmita za pultem podniku, kte-
ry se nékdy z minuty na minutu zméni

v akademii salsy, v niz spole¢né ucinkuji
hosté i obsluhujici tym.

PIVNI PiPA v podobé alt saxofonu je
jednou z kuriozit baru v objektu agentu-
ry GES na koSickém namésti Laca No-
vomeskeého. Nic samoucelného: Sté-
ny jsou pokryty fotografiemi jazzment
(hréla tu nap¥. formace Laca Décziho,
saxofonista Milan Markovic¢ a fada za-
hraniénich host(), mezi nimiz je i fotka
maijitele, jenz hraje na bici. Kazdy pod-
zim se zde porada pravidelny jazzovy
festival.
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REV&.UCNI’ ULICEi jeji nejtésnéjsi
okoliv Liberciﬁméfujl' k oznaceni ber-
mudsky trojdhelnik, jak se fika ve Vid-
ni mistu, v némz se saustredilo vic bar,
nez je tam metrua &tvereénich. Poditej-
te se mnou: Boca Bar, Single Bar, Tora
Tora, Ztraty a nalezy (nekufacka restau-
race), Organza Café, Zoo Bar, Mystery
Bar (vynikajici!), Stereo Café, Irish Pub
Hospudka! A dalsi podniky jsou ve sta-
diu projektd.

RADIM KACHLER, séfbarman baru ME-
TRO CLUB v Havlickové Brodég, pou-
Ziva acinny trik pfi zavéSovani ozdo-

by na okraj sklenky: Nafizne ovoce, pak
ale nGz otoéi, zasune do stérbiny sil-
néjsi ¢ast cepele a teprve pak zavésu-
je. ,Lépe se to déla. Sklenka prece jen
nema okraj ostry jako bfitva, takze ma
v tfesnicce vic mista’

S-KLUB, komplex gastronomickych

a zabavnich stfedisek v arealu kole-

ji Technické univerzity v Liberci, zaci-

na délat starosti konkurenci. V nékte-
rych dnech se mu dafi stahnout az osm
set lidi na zdejsi diskotéku, kde se za
barem ohanéji Adéla a Nicole. ,V jed-
nu rano se k nam dostanete, jen kdyz
se budeme znat;* usmiva se spokoje-
né maijitel.

DITA, BARMAID brnénského baru Ab-
solut, pouziva zajimavy trik: Bréka (dvé;
zkracena) ke koktejlce nechava pfi-
mrznout. Poté, co nalije drink, je pfiloZi
k vnéjsi strané namrazené sklenky. Drzi
- a host se divi...

b
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OD PULNOCI DO OSMI RANO
bude patrné v Iété otvirat liberecky
Shake Club 66. ,Lidé chodi ¢im dal
tim pozdé&ji* mini Achim Sipl. ,Zfej-
mé se prizpusobime. Je lepsi Setfit
sily na no¢ni vinu, ktera k nam pfi-

vadi jak béZné hosty, tak i kolegy
z ostatnich noénich podniki

STANISLAV CERVENEC, $éfbar-
man Panorama Baru zilinského
hotelu Holiday Inn, planuje rozsah-
lou obménu barového listku, ze-
jména sekce whisky a konak.
Zaroven chce pokrocit k vétsi infor-
movanosti hostu o vyrobnim pro-
gramu a pridat klasické koktejly.

WINE BAR v Nitfe zatim koktej-

ly z vina nenabizi, ale jak fika Miro
Hubacek: ,Je to jen otazkou casu:’
Se sortimentem vin problémy mit
nebude, spi$ s omezenym pocétem
receptur. Tak kdybyste néjaky Si-
kovny drink znali, napiSte mu na
mirohubacek@seznam.cz.

JAN DUSEK, barman senku v area-
lu Brevnovského klastera, se umis-
til na prvnim misté pfi zkousce na
zavér kurzu barového minima, kte-
rou usporadala za podpory Evrop-
skych socialnich fondt spoleénost
Intercatering. S umisténim byla
spojena vécnha cena, jejiz soucasti
byl Sejkr s logem BARLIFE.

1
1 : :
BAROVY LISTEK brnénského kok-
tejlového baru Absolut iahrnuje
uziteény slovniéek hostiim méné
znamych poloZek barového listku
a preklad nékterych pojmu potieb-
nych k pochopeni popisu miSenych
napoju z angliétiny do &estiny.

CAFE & COCKTAIL BAR v Liptov-
ském Mikulasi je znamy pod mist-
nim oznaéenim Kubo Bar. Divod
vyplyne aZ z nenapadné nalepky

v obsahlém barovém listku: Zod-
povedny veduci: Rastislav Kuban.
On sam a jeho kolegové Peter Pra-
votiak a Martin Holec maji za se-
bou fadu vystoupeni na mezina-
rodnim kolbisti (napf. International
Cocktail Competition 1999 v Got-
teborgu a 2002 na Bledu) i doma.
Jejich kompozice jsou zaraze-

ny v rubrice HOUSE PRIDE a pa-
tfi k t¢m nemnoha z tisici novych
receptur, jejichz Zivot je delSi nez

den soutéZniho predvedeni.

BAGETERII jako bar citi ikona libe-
recké mixologie Achim Sipl, pfed
nékolika lety finalista Grand Prix
Havana Club na Kubé. Provozuje ji
(vedle svého Shake Clubu 66) od
dubna a pochvaluje si, Ze se prace
s bagetou, jejiz obsah se zakazni-
kem nejprve prodiskutuje, od pra-
ce barmana vlastné nelisi.
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Vyhradni dovozce

Neubauer

Neubauer & syn spol. s r. o.
jemna vina a lihoviny

Psary ¢p. 1, 252 44 Praha - zépad,

tel.: 272 706 887, fax: 272 706 889
e-mail: info@neudrinks.cz
www.neudrinks.cz
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Text: Mgr. Jifi Bozdéch
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Platit, prosim

Placeni uctu je z celé navstévy
restaurace ¢i baru ta nejméne
oblibena ¢ast. Tedy pro hosty,
pochopitelne. Jak jde o penize,
neni daleko ke sporu. Co

s hostem, ktery nema na utratu,
uz jsme resili minule. Ale takeé
se vam miuze stat, Zze kdyz dojde
na placeni, ta mila sleéna na
Sestce zactne hystericky jecet

a shanét se po své kabelce,
ktera ,jeste pred chvilkou visela
tady na Zidli!" Barlife pfinasi
odpovédi advokata Jiriho
Bozdécha na tfi z vasich dotazi.
Dalsi otazky z oboru zasilejte na
barlife@barlife.cz.
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Potykame se s problémem kradezi na
zahradce pied nasi restauraci (napf.
zakaznici zmizi kabelka, kterou méla
polozenou na zidli vedle sebe). V takovém

pripadé nastava neprijemné dohadovani...

Kdo za vzniklou situaci odpovida?

Podle § 433 odst. 2 ob&anského zakoniku odpovida
provozovatel za $kodu na vécech odloZenych na mis-

té, kam se obvykle odkladaji. To je zpravidla uvnitf re-
staurace — na vésaku ¢i v Satné. Odlozenim véci musi
vzniknout stav, kdy zakaznik ztraci nad touto véci do-
zor a moznost s ni disponovat — vystavuije ji tak ohrozeni
odcizeni. O odloZenou véc proto nejde, pokud ji zakaz-
nik polozi vedle sebe'— napr. kabelka na stole nebo kufr
pod stolem, nebot ma véc pod bezprostifednim dozo-
rem. V tomto pfipadé proto odpovédnost provozovate-
le nevznika. Doporucuji vSak zahradku oznacit tabulkou
s upozornénim, Ze véci se odkladaji uvniti provozovny,
napt. na vésaku. Ma-li provozovna Satnu a je-li na to host
dostateéné upozornén, odpovida provozovatel pouze za
véci ulozené v této Satné. Pokud neni k odkladani véci
provozovatelem Zadné konkrétni misto vymezeno, odkla-
daji se véci‘tam, kde je to obvyklé.

Mezi hosty naseho podniku je velky

podil zahraniénich turistq, ktei'i by
uvitali moZnost platit v eurech. Jaka jsou
pravidla pfi stanoveni kurzu — musime

se drzet aktudlniho denniho kurzovniho
listku, nebo miZeme sami urcit, Ze u nas 1
euro = 25 K¢&?

Devizovy zakon pfi pIné sménitelnosti koruny nebréa-

ni, aby vyporadani zavazku (tedy i prodeje sluzeb a zbo-
Zi) bylo dohodnuto v jiné méné nez Eeské, a'to i na uze-
mi Ceské republiky. Je v8ak tfeba vychazet ze zasady, 7e
zakonnym platidiem v Ceské republice je ¢eska ména,
placeni v cizi m&né proto nelze pozadovat. Ceskou

ménu nelze v obchodé odmitnout jako platebni prostre-
dek. Nic vS8ak.nebrani tuzemci, aby pfijimal plnéni v cizi
méné, pokud spotrebitel placeni v cizi méné pozadu-

je. Pfijimani platby v cizi méné neni obchodem s devizo-
vymi hodnotami podle devizového zakona, a ani vraceni
penéz v jiné méné, nez bylo placeno, nevyzaduje devizo-
vou licenci a je véci dohody smluvnich stran. Stejné tak
i kurz eur je véci dohody. Takovy zpisob pfijimani platby
v cizi méné je vsak tfeba dukladné konzultovat s dario-
vym poradcem nebo U&etnim.

Existuji néjaké piedpisy ohledné vraceni
hotovosti na stravenky? Kdyz je naptiklad
ucet 51,- K¢ a host chce platit dvéma
padesdatikorunovymi stravenkami, tak ja
na tom ve finale prodélam.

Existenci stravenek umoziiuje na§ soucasny zakon

o dani z pfijmd. Jeho vyhodou pro zaméstnance je, ze
tento nepenézni pfijem (ve formé stravenek) neni zda-
nén. To znamen4, Ze pokud by zaméstnanec straven-

ku v obchodé& vyménil pouze za penize, jednalo by se na
jeho strané o nezdanény prijem. V zdsadé by tedy mél
zaméstnanec stravenku zcela vySerpat a nedostat na ni
vraceno. Poskytovatelé téchto sluZeb (vydavatelé stra-
venek) na tuto otdzku neodpovidaji a vétSinou nechava-
ji zplsob nakupu za stravenky pouze na obchodnikovi.
Pokud se vam tedy nevyplati na stravenku vracet penize,
tak nemusite. Mnoho obchodniki to Fesi tak, Ze na stra-
venky vraci maximalné 5 K&, a nuti tak drzitele stravenek
uplatnit je v pIné vysi. TakZe host bud uhradi zbyvajici 1
K¢ v hotovosti a druhou stravenku si schova na pfisté,
nebo vam da devétactyricetikorunové spropitné.

Vice otazek a odpovédi na
www.profesorkiwi.cz
v sekci Kancelar manaZera “

JUSTINCASE.CZ

PLNE FUNKCNT, PROFESIONALN{ MOBILNT BAR / SNADNA PREPRAVA: JEN 30KG / SESTAVENI BARU DO 5 MINUT

BRANDING NA MIRU / SNADNE STAVEBNICOVE PRODLOUZEN{ / INTEGROVANE OSVETLENT & ZASUVKY
NiZKE NAKLADY NA PREPRAVU / NfZKE NAKLADY NA SKLADOVAN{ / NADCASOVY MODERNI{ DESIGN

Rakousky produktovy navrhai René Chavanne vyvinul tento viceuéelovy pienosny bar jako inovativni propagaéni nastroj pro
vnitini pouZiti pfi nejriiznéjsich pfilezitostech (promotion akce, cateringové akce, veletrhy, recepce apod.) Bar JUSTINCASE lze
slozit ¢i rozlozit behem 5 minut, snadno skladovat ¢i pfepravovat. K rozloZeni a sloZzeni neni potieba zadné naradi. Barovy systém
navic disponuje souc¢astmi pro profesionalni i soukromeé pouziti — k dispozici je cela ada volitelného vybaveni, které splni
nejriznéjsi pozadavky. JUSTINCASE moduly 1ze také pouZit jako sttil pro DJs, piepaZku pro prodej vstupenek &i feénicky pult.
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Staatspreis Dezs;‘g): Cﬁg:grtg)%ségn award D M E AWARD—

Oficialni zastoupeni ® USTINCASE Trading GmbH a vyhradni distributor pro Ceskou republiku:
SHOWROOM LINKMAN MEDIA s.r.0., Evropska 116/655, 160 00 PRAHA 6, T +420 233 322 111,
M +420 777 309 110, E martin.kraut@linkman.cz, W www.justincase.cz

LETNi AKCE

Ke kazdému objednanému baru do

30. srpna 2008 dostanete zdarma
designovou lampu v hodnoté 165 EUR.
Lampa je jasné viditelny bod (pfibliZné
220 cm nad zemi) a dal$i pomticka,
ktera pritihne zraky hosti k vasi
znacce a vaSemu baru. Lampa je pfimo
napojend na napajeci systém téla
barpultu. Na vybér mate valcovy nebo
hranolovy tvar.
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Heineken]
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' v« Heineken

served extra cold

STAROBRNO, a.s. tel. +420 543 516 111, marketing@starobrno.cz, www.heineken.cz





